04.11. —10.11.2024 Hofmatt

MONTAG FREITAG

Rote Linsensuppe Haferflockensuppe mit Lauch
Menu Menu

Gebratene Pouletbrust Tagliatelle Salmone

auf einem cremigen Wirsinggemuse, (mit gebratenem Lachs und Zitronensauce)
Cranberry-Sauce, Schupfnudeln mit Brosel Lauchstreifen

Vegetarisch Vegetarisch

Alplermagronen mit Kartoffeln, Rahm, Kase Gemuseragout mit Marroni
und Rostzwiebeln und Trauben in einem Kartoffelpastetli
Frisches Apfelmus Blattsalat

Tagesdessert Tiramisuschnitte
Zucchetticremesuppe Brotsuppe

Menu Menu

Gebackener Fleischkase und Spiegelei Truten-Piccata

Bratkartoffeln mit Zwiebeln Tomatenspaghetti

Rahmspinat Zucchini auf provenzalische Art
Vegetarisch Vegetarisch

Herbstteller (geschmortes Rotkraut mit Marroni, Risotto mit Pilzen

Rosenkohl, hausgemachte Spatzli, Pilzrahmsauce, KUrbisschnitze aus dem Ofen
Birne mit Preiselbeeren) und Bundzwiebeln, Blattsalat
Berliner mit Vanillecreme Schenkeli mit Schlagrahm
Tomatencremesuppe Flamische Gemusesuppe
Meni Meni

Rindsragout Burgunder Art Hirsch-Schmorbraten
(Silberzwiebeln, Speck und Croutons) Serviettenknodel
Hausgemachte Spatzli, gelbe Bohnen Kabis-Gemuse mit Kimmel
Vegetarisch Vegetarisch

Gemuselasagne Kartoffel-Gnocchi mit Cherry-Tomaten, Zucchetti
mit Basilikumsauce und Dorrtomaten

Blattsalat Blattsalat

Zwetschgenkompott mit Zimtstreusel Schwedenschnitte

Weisse Bohnen-Plreesuppe Menii/Vegetarisch CHF 25
Menu Samtliche Preise inkl. MwsSt.

Lammragout Provencale
Griessgnocchi und Flagolets

Vegetarisch

Toast SIZ'Illal’]a . . . Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus
Peperonl, ZUCChettI, ZWIebe|, Oliven Schweizer Produktion. Allergien oder Unvertraglichkeiten bertcksichtigen
Ul’]d MOZZareHa wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit

Blattsalat

Orangen-Panna Cotta



