
                                                                        

18.11. – 24.11.2024 

Montag 
Kichererbsensuppe 
 
Menü 
Kaninchenragout (HUN) mit Speck 
und Steinpilzen, Nudeln                                                                                              
Kohlrabi mit italienischer Petersilie  
Vegetarisch 
Tortilla mit Kartoffeln, Tomaten, Zwiebeln 
und frischen Kräutern                              
Geschmorte Spitzpaprika, Blattsalat 
 
Patisserie 

Dienstag 

Tomatencremesuppe 
 
Menü 
Schweinsbraten vom Jenzer mit Marroni gefüllt 
Rosmarinsauce, Bratkartoffeln 
Rosenkohl-Gemüse 
Vegetarisch 
Pizzoccheri 
Spezialität aus dem Veltlin mit Kartoffeln, Wirz 
und Bergkäse, Blattsalat 
 
Sanddorn-Quarkcreme 

Mittwoch 

Gemüsecremesuppe mit Rahm 
 
Menü 
Gebratenes Pouletspiessli, Toscanasauce                      
Weissweinrisotto 
Orangen-Brüsseler 
Vegetarisch 
Zucchetti-Piccata auf einem Linsencurry 
mit Koriander und griechischem Joghurt 
Blattsalat 
 
Berliner mit Konfitüre 

Donnerstag 

Kartoffelcremesuppe mit Majoran 
 
Menü 
G’hackts mit Hörnli, Röstzwiebeln 
und Apfelmus, Blattsalat 
 
Vegetarisch 
Cremig gerührter Bramata Mais  
mit Gorgonzolakäse, Trauben, Haselnüssen 
und Flower Sprout-Gemüse, Blattsalat 
 
Läckerli Mousse mit Portwein-Pflaume 

 

Freitag 

Blumenkohlcremesuppe mit Curry 
 
Menü 
Egli-Knusperli im Bierteig  
Remouladensauce 
Salzkartoffeln, Rahmspinat 
Vegetarisch 
Frühlingsrolle mit süss-saurer Sauce 
Gebratener Reis, geschmorter Senfkohl 
Blattsalat 
 
Zwetschgen Streuselkuchen 

Samstag 

Parmesanschaumsuppe 
 
Menü 
Geschmortes Siedfleisch 
Meerreettichsauce                                            
Kartoffelstock, Dörrbohnen 
Vegetarisch 
Spaghetti aglio e olio mit Peperoncini 
und frischem Knoblauch 
Parmesanhobel, Blattsalat 
 
Glacé 

sonntag 

Kürbiscremesuppe 
 
Menü 
Rehgeschnetzeltes (EU), Wildrahmsauce                                                              
Birne gefüllt mit Preiselbeeren, Spätzli 
Geschmortes Rotkraut mit Marroni 
Vegetarisch 
Crêpe mit Spinat und Ricotta gefüllt 
mit Greyerzerkäse überbacken 
Marinierter Blattspinat, Blattsalat 
 
Schoggi-Birnen-Moussetorte 

 

Menü/Vegetarisch CHF 25 
 
Sämtliche Preise inkl. MwSt. 
 

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus 

Schweizer Produktion. Allergien oder Unverträglichkeiten berücksichtigen 

wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit. 

 

 

 


