
                                                                        

21.10. – 27.10.2024 

Montag 
Schwarzwurzelcremesuppe 
 
Menü 
Pouletstreifen an einer Currysauce 
Gebackene Banane, Trockenreis                                                                   
Broccoli mit Parmesan                                                                
Vegetarisch 
Rösti-Pizza 
mit Tomaten, Peperoni, Oliven, roten Zwiebeln, 
Mozzarella und Oregano, Blattsalat 
 
Tagesdessert 

Dienstag 

Herbstliche Minestrone 
 
Menü 
Rehgeschnetzeltes, Gin-Rahmsauce 
mit Trauben und Champignons 
Haselnusspolenta, Rosenkohl 
Vegetarisch 
Nudeln an einer Kokos-Currysauce 
mit Feta-Streusel 
und einem kleinen Ratatouille, Blattsalat 
 
Aprikosenstreuselkuchen 

Mittwoch 

Tomatencremesuppe 
 
Menü 
Blut- und Leberwurst vom Jenzer  
Zwiebelsauce, Kartoffelstock                                      
Sauerkraut 
Vegetarisch 
Frisches Waldpilzragout auf einem Toast 
überbacken mit Raclettekäse 
Blattsalat 
 
Himbeer-Schokoladen-Krokant 

Donnerstag 

Geröstete Brotsuppe mit Kümmel 
und Schnittlauch 
 
Menü 
Poulet-Saltimbocca, Madeirajus                                          
Weissweinrisotto                                                    
Kräutertomate 
Vegetarisch 
Panierter Brie auf braunen Linsen 
mit Feigen und Kräuterquark, Blattsalat 
 
Caramelköpfli im Glas 

 

Freitag 

Steckrübencremesuppe 
 
Menü 
Gebratenes Lachsfilet (NOR), Apfelweinsauce                                                                       
auf Rahmwirsing mit Speck                                                        
Würfelkartoffeln                                                   
Vegetarisch 
Gefüllte Kürbisravioli mit frischem Blattspinat 
und Nüssen, Parmesanschaum 
Blattsalat 
 
Schokoladenmousse 

Samstag 

Gemüsecremesuppe mit Kerbel 
 
Menü 
Tortelloni gefüllt mit Rindfleisch 
an Kräuterrahmsauce 
Mischgemüse 
Vegetarisch 
Eieromelette auf  
kleinem Gemüseragout  
Kräutersauce, Blattsalat 
 
Magenbrot 

sonntag 

Pastinakencremesuppe 
 
Menü 
Gebratenes Schweinsfilet 
Dörrzwetschgensauce                                            
Kartoffelgratin, Erbs- und Rüebli                                                      
Vegetarisch 
Cremiges Kürbisrisotto mit Birnenspalten 
und Cashewnüssen 
Tagessalat 
 
Cremeschnitte 

 

Menü/Vegetarisch CHF 25 
 
Sämtliche Preise inkl. MwSt. 
 

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich Fleisch aus 

Schweizer Produktion. Allergien oder Unverträglichkeiten berücksichtigen 

wir sehr gerne. Teilen Sie uns diese beim Bestellen mit. 

 

 

 


